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Vaschetta Decorata Del Team Italia 
Vincitore Della Coppa Del Mondo Della Gelateria 2020

IL SENTIERO DEL BOSCO



IL SENTIERO DEL BOSCO

ZABAIONE E CIOCCOLATO

❑ No se utilizan neutros o 
aditivos.

❑ La estabilización de la 
estructura, está garantizadas 
por estabilización mecánica y 
por la elección consciente de 
los ingredientes.



IL SENTIERO DEL BOSCO

INGREDIENTI CANTIDAD (grs)

Latte/Leche 495

Panna/Crema 130

Saccarossio/sacarosa 95

Dextrosio/Dextrosa 80

Massa di Cacao 50

Copertura/cobertura 50

Fibre/Fibra 40

Cacao 30

Latte magro in 
polvere/leche en polvo

30

Alergeni:latte

GELATO AL CIOCCOLATO 



IL SENTIERO DEL BOSCO

INGREDIENTI CANTIDAD (grs)

Latte/Leche 310

Panna/Crema 200

Tuorlo Pastorizzato/Yema 
pasteurizada 

130

Marsala Vecchio 120

Albume Pastorizzato/Clara 60

Fibre/Fibra 40

Alergeni: latte, uova
(leche y huevo)

ZABAIONE



Crema de Santa Fina



CREMA DI SANTA FINA

INGREDIENTI (grs)

Latte/Leche 510

Latte in polvere scremato/leche en polvo 
descremada

60

Panna Fresca 35%/Crema 140

Tuorlo/Yema 80

Saccarossio/sacarosa 100

Dextrosio/Dextrosa 64

Maltodestrina 19DE 20

Glucosio Disidratto 37 DE/Glucosa 
desidratada

20

Neutro Crema (3/5gr/kg) 5

Sale 1

• 1 Bacca di vaniglia 
per Kg. (vaina de 
vainilla)

• Buccia di limone 
• (Cáscara de limón)
• Chicchi di café 

(granos de café)

Agiungere stigmi  di 
zaferano (azafrán) 
Dop di San 
Giminiano Q.B



Vino tinto y Passion fruit

INGREDIENTI (grs)

Agua 245

Vino Tinto 300

Azúcar 100

Matodextrina 150

Nata/Crema 75

Inulina 50

Passion fruit 75

Neutro 5



Variegato con Sabor a Vino tinto

INGREDIENTI (grs)

Cerezas 400

Vino Tinto 200

Azúcar 225

Dextrosa 75

Zumo de Limón 50

Zumo de Mandarina 50
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9267 8557 

Encuesta de 

Satisfacción



GRACIAS POR PARTICIPAR 

Colabora en la 
organización del ciclo
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